SOUPE A L'OIGNON (truffe +5€) 4§
Onion soup (extra truffle +5€) )

DUCK ROLLS effiloché de canard sauce Hoisin, shiitaké, vermicelles 16

6 14c| 22¢l 75¢l
e MOET & CHANDON Brut 15,0 24,0 89,0

Duck rolls with pulled duck meat, Hoisin sauce, shiitake mushrooms and vermicelli MOET & CHANDON «2015» Rosé 129,0
SALADE THAI Boeuf mariné, coriandre, carotte, gingembre, 15 MOET & CHANDON Millgsimé Grand cru «2015» 19,0
citron vert, citronnelle DOM PERIGNON «2013» 249,0
Thai salad: marinated beef, coriander, carrot, ginger, lime and lemongrass DOM PERIGNON «P2» 2004 389 0
CHOU-FLEUR RQTI, créme de zaatar, burrata 14 _ - '
Roasted cauliflower with zaatar cream and burrata ARMAND DE BRIGNAC «Gold> Jay-z collection 263,0
HUITRES FINES DE CLAIRE n°3, 6/12 Oyster 6 or 12 16/32
CAMEMBERT ROTI, miel, truffe et noix 16
Roasted camembert cheese, honey, truffle and walnuts BOURGOGNE
FOIE GRAS MAISON 24 PULIGNY-MONTRACHET Louis Jadot - - 89,0
Homemade foie gras POUILLY FUISSE Ter Cru - - 59,0
OEUF MEURETTE aux cepes et lard grillé et chips de pain 14 }.uEijg'#rTM{\stTrgiOslsboisson chaude tartine & croissant 10 CHABLIS Cyril Gautheron 95 16,0 46,0
Poached eqg in red wine with boletus and fried bacon, bread crisp . o . ' CHARDONNAY Christophe Patrice 75 13,0 380
Fresh juice, hot drink, toast & croissant ! / /
VALLEE DE LA LOIRE
LE CONTINENTAL 16,9 SANCERRE Tassin 79 125 390
Jus dorange frais, boisson chaude, POUILLY FUME Maltaverne 95 16,0 46,0
tartine & croissant, oeuf au plat ou brouillé SANCERRE Lafond Grande Cuvée ] _ 490
RISOTTO DE GAMBAS AUX TRUFFES, bisque de crustacés 95 Fresh orange juice, hot drink, tartine & croissant, fried egg or scrambled VALLEE DU RHONE
Risotto with shrimp and truffle, shellfish b|sque LE BRUNCH 179 CHATEAUNEUF DU PAPE CLOS DE L'ORATOIRE - 590
RIGATONI AUX TRUFFES et jambon blanc de Paris 21 (Euf au plat ou brouillé pancake au sirop d'érable LANGUEDOC |
Ell%a(t)oTnTl(\)wg]EtlguEﬁgeE?dSﬁITTK(I)(rE Paris tes toréfices et Bowl yaourt granola et fruit du moment SAUVIGNON 6P 60 115 340
noisettes torré I6€S 1 JuS corsé 22 ' ( ito ! ! !
Risotto with Ceps and shitake, rogsted hazelnuts and spicy grav/ Pancake bacon egg in maple syrup, bowl yogurt granola and fruit of the moment MUSCAT IGP 79 125 390
PANCAKES Sirap d'érable et fruits rouges 12
Pancakes maple syrup and berries
\ e GRANOLA BOWL et fruits du moment 13 VALLEE DU RHONE
(Bbuaﬁ%ﬁﬂ%{ 29UNE%EFEhEed'doaﬁhgg?tPUOﬁeeUE%) b SR TG eI | COTE DU RHONE Chevalier dAnthelme 6,9 115 340
Burger with pulled beef (extra bacon +1€, extra egg +I€, extra cheddar +1€, BRIOCHE PERDUE glace noisette et coulis de chocolat 13 CHATEAUNEUF DU PAPE Clos de I'Oratoire - - 59,0
extra truffle +5¢€) Brioche French toast hazelnut ice cream and chocolate topping BOURGOGNE
CROQUE MONSIEUR Jambon de Paris, Emmental et 16,9 ASSIETTE DE FRUITS ROUGES 16 COTE DE BEAUNE Louis Jadot 95 16,0 46,0
o T . Plate ofberries COTE DE NUIT Marsannay .- 540
oasted sandwich with Ham from Paris, Emmental and Comté cheese (extra egg +1€ : . ] B
SALADE CAESAR, poulet croustillant (bacon +1€) 19 gﬂglgnstétlguggre?bﬁ;lyEngeaur;ree AT : VOSNE ROMANEE Louis Jadot 8.0
Caesar salad, crispy chicken (extra bacon +1€) AVOCADO TOAST SAUMOI\j " VALLEE DE LA LOIRE
BO BUN nem de canard, nouilles, gambas, boeuf mariné 20 , 4 _ )
Bo Bun duck’s nem, noddles, shnmps marma(%ed beef Avocado toast, salmon SANCERRE Lafond Grande Cuvée 49.0
CLUB BRIOCHE au poulet ou gambas 18/21 MUFFIN OEUF, BACON, CHEDDAR, AVOCAT 16 LANGUEDOC -
Club sandwich with chicken or shrimps Muffin, egg, bacon, cheddar, avocado PINOT NOIR IGP Saint Victor 69 15 340
AVOCADO TOAST SAUMON Salmon avocado toast 20 PIC SAINT-LOUP Puech Haut 79 13,0 39,0
BURRATTA et Iégumes grillés 19 BORDELAIS
Burigta cheese and grilled vegetsbles BORDEAUX James Deschartrons 69 115 340
QUINOA .BOWL VEGETARIEN / POULET / SAUMON 18/19/20 OEUF AU PLAT Nature ou bacon (+1€) 10 SAINT EMILION GRAND CRU Chéteau "Haut Saint Brice” 9,6 16,0 46,0
Quinoa Bowl Vege / Chicken / Salmon Fried egq plain or bacon (+1€) MEDOC Chéteau Beaurivage 72 125 370
OEUFS BROUILLES ou OMELETTE nature/bacon (+1€)/ saumon (+2€) 10 SAINT ESTEPHE Chateau Haut Marbuzet 2018 - - 630
Scrambled eggs plain/bacon (+1€) /salmon (+2€)
OMELETTE GOURMANDE Jambon, fromage, champignon 15,5
SOURIS DAGNEAU DE TH jus ¢ 25 Gourmet omelette ham, cheese, mushroom PROVENCE
S .
Lamb shank cooked for 7 hours, gra\/yehgngtlasrr?aod% rﬁgsrﬁgd”g)gltz?ones OMELETTE VEGETARIENNE Asperges & champignons 14,5 UP ULTIMATE 2 12,5 370
PAVE DE VEAU créme de morilles et shiitaké 29 Vegetarian omelette asparagus and mushroom WHISPERING ANGEL / - - 450
Fillet of veal morel cream, shiitake CHATEAU GALOUPET Cru classé - - 930
SUPREME DE POULET, jus corsé, furée maison 18 LANGUEDOC
Chicken supreme, spicy gravy homemade mashed potatoes GRIS BLANC 6,9 115 340
TARTARE DE BOEUF cru ou poelé Prepared beef tartar, raw or paned 21
COTE DE COCHON, poélée au romarin, ratatouille 21 . A -
Pork chop, paned with r%%emarj ratatouille ﬁ%%”EETTTTEE DDEET'SA/E@%%% &f IEJPelE 2%8 tChAy’\rAnEgAtBnE(iL 10T, au miel, trufte, 16,0
FILET DE BOEUF au poivre , frites 29 Dry sausage plate " Roasted camembert cheese, honey, truffle, | 25¢cl 50cl | 25¢/ 50cl
Beef fillet with pepper, French frles PLANCHE |><te fromages 22,0 thym and walnuts Kanter village 5 10 Grimbergen 6 1
PIECE DE BOEUF POUR 2 89 ou Charcuterl CHOU FLEUR ROTI au zaatar et 14,0 1664 Blanche 6 11 Peroni 6 1
Pece of oef for AOCAD %e/fée@ Soumon g ek Brooklyn 6 T CIDRE Sassy bi 75
saumon ) iflov ' )
BLACK COD DE CABILLAUD, ratatouill 23 Salmon avogado tozst hoasted caulfower with Zeatat and N
Cod fillet Black cod style, ratatouille |EOIE GRdASf MAISON, 24,0 DUCKK ROLLS sauce Hoisin 16,0
FILET DE BAR sauce vierge, purée 25 tlinemets 191 dlict . Duck’s nems, Hoisin sauce
Seabass fillet olive oil sauce, n?ashgd potatoes WS'HE%S”@)”Z Fine de Claire~ 16,0/32,0 QCCRASdMNIStP’\rl] - 12,0 Pastis, Ricard 49  Kir royal Mot & Chandon 14,9
TATAKI DE SAUMON au Sesame rz parfume 24 o : CIIEmAne sasr e Porto 49 Hennessy X0 on ice 24
Salmon tataki with sesams, perfumed rice Campari 5 Aperol Spritz 13
Accompagnements: frites, pommes grenailles, ratatouille, riz, Martini Blanc. Rouge 5 Americano 0
purée maison, salade 14 . , NOUg .
Sides: French fries, grenaille potatoes, ratatouille, rice, homemade mashed potatoes, salad Kir au Chardonnay 6,5  Negroni 13
SEASON SMASH Gin Tanqueray, fruit frais de saison, sirop de sucre
de canne et jus de citron vert
Ef\cl?eUldRel Z\nsr]SéON Rhum Eminente, citron vert, purée de fruits de la passion, JUS PRESSE 2501 Orange ou citron 75
- COCA-COLA 330, COCA zéro 33 6,5 PUR JUS DE FRUITS 25cl 6.5
WHITE AMARETTO SOUR Amaretto blanc Adriatico, sucre de canne, COCA Cherry 522 Sr  OiATgR, FETR, ST, e
jus de eition vert FANTA 0 5 MIXTE PRESSE 250l Orange et citron 8
OLD FASHIONED Bulleit, Angostura, sucre h [ange 33 6,9 e1urang
- | \ MARGARITA ON THE ROCKS Tequila Don Julio, jus de citron vert, sirop d'agave LIMONADE, SPRITE 35 6,9
Comte affine 8 mois J Chevre cendre 9 THE EXPRESSO MARTINI Vodka, liqueur café, shot expresso FUZETEA 250 | - 69
Camembert ) Petit assortiment 12 MINT JULEP Menthe, sucre de canne, Haig Club BELVOIR s3ci Limonade bio 7.5
smallselection JUANITO Rhum Bumbu, fruits rouges, citron vert, menthe, sucre FEVER TREE 200 6.5 Expresso Massaya bio 2,9
COSMOPOLITAN Vodka, citron vert, sucre de canne, jus de cranberry, Cointreau Ginger Beer, Ginger Ale, Tonic Déca 2.9
EVIAN, BADOIT 33 55  Double expresso ou déca 5.8
13 EVIAN, BADOIT 75c 75 ¢ i
. . appuccino 7
ITALICUS L|que/ur Italicus, prosecco, soda (uniquement restaurant) Café crame 5
MILLEFEUILLE VANILLE, copeaux de chocolat 13 LER'G'NAL*}\pero".pmseccoc SO, GEnge Sup Sirop 05 Chocolat b
Vanilla millefeuile, chocolate chips SAINT GERMAIN Saint Germain, proseco, soda, fruits T IR G T e — 65
PAVLOVA fruits rouges 13 - - - '
il T oL 16 Lait chaud miel ou vanille 65
ECLAIR AUX DEUX CHOCOLATS MAISON 13 BELLINI Champagne Moét & Chandon , péche Armagnac, Calvados 13 Suppl@ment |a|\T de soja 0,5
Homemade double chocolate puffed pastry ROSSINI Champagne Moét & Chandon, fraises Prune de Soulllac 13 Supplément Creme 0,5
DECLINé\ISON DEHNOISETTES glace, noisettes torréfiées et 14 MIMOSA Champagne Moét & Chandon , orange fraiche Poire William 12 Thés bio "Label Fairtraide’ 6
creme ae noisetie : ; :
Hazelnut variation, ice cream, roasted hazelnuts and hazelnut cream FRENCH 76 Gin citron, sucre de canne, Champagne Limoncello 12
TARTELETTE MYRTILLE et fruits des bais 13 PORN STAR ABBESSES Fruit de la passion, vanille, jus de citron, Skyy Vodka, Mot & Chandon Get 27 /] 31 12 Infusion Bio 6
Blueberries and berries little pie . Cognac Hennesy 14 L :
CAFE GOURMAND Gourmet coffee with little pastry 13 Cognac Hennesy X0 04 1isane Bio 6
CREPES AU CHOIX sucre,chocalat, confiture servies par 2 9 VIRGIN FRUITS ROUGES Purée de fruits rouges, menthe, citron vert, Amaretto adriatico blanc. brun - 13
Pancake with your topic sugar, chacolate, jam served by 2 sucre de canne, limonade rish Coffee : 14 (afé Glacé 6

FREE PORN STAR Purée de passion, jus de citron vert, ananas

Ser nclus, prix TTC, n'accepte pas les cheques.



