
14c l 22c l 75c l

Digestifs 4c l

A rmagnac ,  C a lvados
Prune de S oui l l ac
Poi re  Wi l l i am
L imonce l lo
G e t  27  / /  3 1
Cognac Hennesy
Cognac Hennesy XO
Amaretto adriatico blanc, brun
Irish Co�ee

13
13
12
12
12
14
24
13
14

Caféteria
E xpresso Massaya b io
Déca
Double  e xpresso ou déca
C appucc ino
C afé  c rème
Chocola t
C a fé  /  Chocola t  v iennois
L a i t  chaud mie l  ou van i l le
Supplément  l a i t  de  so ja
Supplément  Crème

2 ,9
2 ,9
5 ,8

7
6
6

6,5
6,5
0,5
0,5

Thés b io  “L abe l  Fa i r t ra ide“
Fruits rouges, Ci tron, Ver t ,
Ver t menthe, Earl Grey
In fus ion B io
Camomille, Verveine Menthe
Tisane Bio 
Nuit folle à Montmar tre 
(t isane aux épices bio)
C a fé  G lacé

6

6

6

6

Jus de fruits
JUS PRESSÉ 25cl Orange ou citron
PUR JUS DE FRUITS 25c l

Orange,  pomme,  ananas ,  tomate
MIXTE PRESSÉ 25cl Orange et citron

7,5
6,5

8

Boissons 
fraîches
COCA-COLA 33cl, COCA zéro 33cl

COC A Cher r y  3 3c l

FANTA Orange 3 3c l

L IMONADE ,  SPR ITE  3 3c l

FUZE TE A  25c l

BELVOIR 3 3c l  L imonade b io
FE VER TREE 20c l

G inger  B eer,  G inger  A le ,  Ton ic
E VIAN,  B ADOIT  3 3c l

E VIAN,  B ADOIT  75c l

(un iquement  res t aurant )
Sup S i rop

6,5
6,5
6,5
6,5
6,5
7,5
6,5

5 ,5
7,5

0,5

Les plats 

Fromages

Consulter nos plats du jour 
ask for our daily’s specials

Desserts

LE MONTMARTROIS
Jus  de f ru i t s  f ra is ,  bo isson chaude,  t a r t ine  & cro is sant
Fresh juice, hot drink , toast & croissant

LE  CONTINENTAL
Jus  d ’orange f ra is ,  bo isson chaude,
t a r t ine  & cro is sant ,  oeuf  au p la t  ou brou i l lé
Fresh orange juice, hot drink , tar t ine & croissant , fried egg or scrambled

LE BRUNCH
Œuf  au p la t  ou brou i l lé  pancake au s i rop d ’é rable  
B owl  yaour t  granola  e t  f ru i t  du moment  
Pancake bacon egg in maple syrup, bowl yogur t granola and frui t of the moment

10

15 ,9

1 7,9

Les Petits-déjeuners
F O R M U L E  M A T I N  7 h - 1 1 h 3 0

Service inclus, prix T TC, n’accepte pas les chèques.

cocktails 14

Bières pressions
25c l 50c l 25c l 50c l

K ante r  v i l l age
1664 B lanche
Brook lyn

Gr imbergen
Peroni

5
6
6

10
1 1
1 1

6
6

1 1
1 1

Apéritifs  de 4c l  à  14c l

Pas t is ,  R icard
Por to
C ampar i
Mar t in i  B lanc ,  Rouge
K i r  au Chardonnay

K i r  roya l  Moë t  & Chandon
Hennessy XO on ice
Apero l  Spr i t z
Amer icano
Negroni

4 ,9
4 ,9

5
5

6,5

14 ,9
24
13
10
13

CIDRE S assy  b io  b t l  3 3c l 7,5

LEs VINS

SUR LE POUCE
19

16 ,9

19

20

18/21

20
19

18/ 19/20

BURGER DU S ANCERRE E� i loché de boeuf
(bacon +1€ ,  œuf  +1€ ,  cheddar  +1€ ,  t ru�e +5€)
Burger with pulled beef (ex tra bacon +1€, ex tra egg +1€, ex tra cheddar +1€, 
ex tra tru�le +5€)
CROQUE MONSIEUR Jambon de Par is ,  Emment a l  e t  
Comté (œuf  +1€)
Toasted sandwich with Ham from Paris, Emmental and Comté cheese (extra egg +1€)
S AL ADE C AE S AR,  pou le t  c rous t i l l ant  (bacon +1€)
Caesar salad, crispy chicken (extra bacon +1€)
B O BUN nem de canard,  noui l les ,  gambas ,  boeuf  mar iné
Bo Bun duck’s nem, noddles, shrimps, marinated beef
CLUB BR IOCHÉ au poule t  ou gambas
Club sandwich with chicken or shrimps
AVOC ADO TOA ST S AUMON Salmon avocado toast
BURRAT TA e t  légumes gr i l lés  
Burrata cheese and grilled vegetables
QUINOA B OWL VEGE TARIEN /  POULE T /  S AUMON
Quinoa Bowl Vege / Chicken / Salmon

Les entrées

-  LE S SPR IT Z   13  -
ITAL ICUS L iqueur  I t a l icus ,  prosecco,  soda
L’OR IGINAL Apéro l ,  prosecco,  soda,  orange
S AINT GERMAIN S a int  G ermain,  proseco,  soda,  f ru i t s

-  MOCK TAIL S 1 1  -
VIRGIN FRUITS ROUGE S Purée de f ru i t s  rouges ,  menthe,   c i t ron ve r t ,  
sucre  de canne,  l imonade
FREE PORN STAR Purée de pass ion,  jus  de c i t ron ve r t ,  ananas

-  AU CHAMPAGNE 16 -
BELL INI  Champagne Moë t  & Chandon ,  pêche
ROS SINI  Champagne Moë t  & Chandon,  f ra ises
MIMOS A Champagne Moë t  & Chandon ,  orange f ra îche
FRENCH 75  G in  c i t ron,  sucre  de canne,  Champagne
PORN STAR ABBESSES Fruit de la passion, vanille, jus de citron, Skyy Vodka, Moët & Chandon

Les OEUFS
OEUF AU PL AT Nature  ou bacon (+1€)  
Fried egg plain or bacon (+1€) 

OEUFS BROUILLÉ S ou OMELE T TE nature/bacon (+1€)/  saumon (+2€)
Scrambled eggs plain/bacon (+1€) /salmon (+2€)

OMELE T TE GOURMANDE Jambon,  f romage,  champignon 
Gourmet omelette ham, cheese, mushroom

OMELE T TE VÉGÉ TARIENNE A sperges & champignons
Vegetarian omelette asparagus and mushroom

10

10

15 ,5

14 ,5

Autour de l’apéro
ASSIET TE DE TAPAS Plate of tapas
A S S IE T TE DE S AUCIS SON
Dry sausage plate
PL ANCHE mi x te ,  f romages 
ou charcute r ies  
Plate mix te, cheese or cold meat 
AVOC ADO TOA STS saumon
Salmon avocado toast
FOIE  GRA S MAISON,  
Homemade foie gras
HUITRES 6/12 Fine de Claire 
Oyster 6/12

22 ,0
6,0

22 ,0

20 ,0

24 ,0

16,0/32 ,0

16,0

14 ,0

16,0

12 ,0

CAMEMBERT RÔTI, au miel, tru�e,
thym et noix
Roasted camember t cheese, honey, tru�le,
thym and walnuts
CHOU FLEUR RÔTI au zaatar et 
burrata 
Roasted cauli f lower with zaatar and 
burrata
DUCK ROLLS sauce Hoisin
Duck ’s nems, Hoisin sauce
ACCRAS MAISON
Homemade saltf ish fri tters
 

PANC AKE S S i rop d ’é rable  e t  f ru i t s  rouges 
Pancakes maple syrup and berries

GRANOL A B OWL et frui ts du moment
Granola bowl and frui t of the moment

BR IOCHE PERDUE glace noisette et coulis de chocolat
Brioche French toast hazelnut ice cream and chocolate topping 
A S S IE T TE DE FRUITS ROUGE S 
Plate of berries

CROIS S ANT ou TARTINE beurrée et confi ture
Croissant or Buttered bread and jam
AVOC ADO TOA ST,  S AUMON
Avocado toast , salmon
MUFFIN OEUF,  B ACON,  CHEDDAR,  AVOC AT
Mu�in, egg, bacon, cheddar, avocado

12

13

13

16

3

20

16

DÉCOUVREZ NOTRE SÉLECTION  D’ALCOOLS

9
9

SE A SON SMA SH G in  Tanqueray,  f ru i t  f ra is  de  sa ison,  s i rop de sucre  
de canne e t  jus  de c i t ron ve r t
DAIQUIR I  PA S S ION Rhum Eminente ,  c i t ron ve r t ,  purée de f ru i t s  de  la  pass ion,
sucre  de canne 
WHITE AMARE T TO SOUR Amare t to  b lanc Adr ia t ico,  sucre  de canne,  
jus  de c i t ron ve r t
OLD FA SHIONED Bul le i t ,  Angos tura,  sucre
MARG ARITA ON THE ROCK S Tequi la  Don Ju l io,  jus  de c i t ron ve r t ,  s i rop d ’agave
THE E XPRE S SO MARTINI  Vodk a,  l iqueur  ca fé ,  sho t  e xpresso
MINT JULEP Menthe,  sucre  de canne,  Ha ig  C lub
JUANITO Rhum Bumbu,  f ru i t s  rouges ,  c i t ron ve r t ,  menthe,  sucre
COSMOPOL ITAN Vodk a,  c i t ron ve r t ,  sucre  de canne,  jus  de cranber r y,  Co int reau

SOUPE À L’OIGNON ( t ru�e +5€)  
Onion soup (extra tru�le +5€)
DUCK ROLLS e�iloché de canard sauce Hoisin, shii také, vermicelles
Duck rolls with pulled duck meat, Hoisin sauce, shiitake mushrooms and vermicelli
SALADE THAÏ B oeuf  mar iné ,  cor iandre ,  caro t te ,  g ingembre ,  
c i t ron ve r t ,  c i t ronne l le
Thaï salad: marinated beef, coriander, carrot , ginger, lime and lemongrass
CHOU-FLEUR RÔTI, c rème de zaat ar,  bur ra t a
Roasted cauliflower with zaatar cream and burrata
HUITRES FINES DE CLAIRE n°3 ,  6/ 12  Oyster 6 or 12
CAMEMBERT RÔTI, mie l ,  t ru�e e t  no i x
Roasted camembert cheese, honey,  tru�le and walnuts
FOIE GRAS MAISON
Homemade foie gras
OEUF MEURET TE aux  cèpes e t  l a rd  gr i l lé  e t  ch ips  de pa in
Poached egg in red wine with boletus and fried bacon, bread crisp

14

16

15

14

16/32
16

24

14

RISOT TO DE GAMBAS AUX TRUFFES,  b isque de crus t acés
Risotto with shrimp and tru�le, shellfish bisque
RIGATONI AUX TRUFFES e t  j ambon b lanc de Par is
Rigatoni with tru�le and ham from Paris
RISOT TO CÈPES ET SHIITAKÉ noise t tes  tor ré f iées  e t  jus  corsé
Risotto with Ceps and shiitake, roasted hazelnuts and spicy gravy 

25

21

22

SOURIS D’AGNEAU DE 7H  jus de cuisson, purée maison
Lamb shank cooked for 7 hours, gravy, homemade mashed potatoes
PAVÉ DE VEAU crème de morilles et shiitaké
Fillet of veal morel cream, shiitake
SUPRÊME DE POULET, jus corsé, purée maison
Chicken supreme, spicy gravy, homemade mashed potatoes
TARTARE DE BOEUF cru ou poelé Prepared beef tar tar, raw or paned
CÔTE DE COCHON, poêlée au romarin, ratatouille 
Pork chop, paned with rosemary, ratatouille
FILET DE BOEUF au poivre , f ri tes
Beef fillet with pepper, French fries
PIÈCE DE BOEUF POUR 2
Piece of beef for 2
BLACK COD DE CABILLAUD, ratatouille 
Cod fillet Black cod style, ratatouille
FILET DE BAR sauce vierge, purée
Seabass fillet olive oil sauce, mashed potatoes
TATAKI DE SAUMON au sésame, riz par fumé 
Salmon tataki with sesams, perfumed rice
Accompagnements: f r i tes, pommes grenail les, ratatouil le, r iz , 
purée maison, salade
Sides: French fries, grenaille potatoes, ratatouille, rice, homemade mashed potatoes, salad

25

29

18

21
2 1

29

89

23

25

24

Chèvre  cendré
Pe t i t  assor t iment
Small select ion

9
12

Comté a� iné 8  mois
C amember t

MILLEFEUILLE VANILLE , copeaux de chocolat 
Vanilla millefeuille, chocolate chips
PAVLOVA f ru i t s  rouges 
Pavlova with Red berries
ÉCLAIR AUX DEUX CHOCOLATS MAISON
Homemade double chocolate pu�ed pastry
DÉCLINAISON DE NOISET TES, g lace ,  no ise t tes  tor ré f iées  e t  
c rème de noise t te
Hazelnut variat ion, ice cream, roasted hazelnuts and hazelnut cream
TARTELET TE MYRTILLE et frui ts des bois
Blueberries and berries li tt le pie
CAFÉ GOURMAND Gourmet co�ee with li tt le pastry
CRÊPES AU CHOIX sucre ,chocola t ,  conf i tu re  se r v ies  par  2  
Pancake with your topic sugar, chocolate, jam served by 2

13

13

13

14

13

13
9

MOË T & CHANDON Brut
MOË T & CHANDON «2015»  Rosé
MOË T & CHANDON Mi l lés imé Grand cru  «2015»
DOM PERIGNON «2013»
DOM PERIGNON «P2» 2004
ARMAND DE BR IGNAC «G old»  Jay-z  co l lec t ion

15 ,0 24 ,0 89,0
129,0
1 19,0

249,0
389,0
269,0

BL ANCS AOP

ROUGE S AOP

ROSÉ S AOP

CHAMPAGNE S

7,9
9,5

-

12 ,5
16 ,0

-

39,0
46,0
49,0

S ANCERRE Tass in
POUILLY FUMÉ Mal t ave rne
S ANCERRE L a fond Grande Cuvée

VALLÉE DE LA LOIRE

- - 59,0CHÂTE AUNEUF DU PAPE CLOS DE L’ORATOIRE
VALLÉE DU RHÔNE

BOURGOGNE
-
-

9,5
7,5

-
-

16 ,0
13 ,0

89,0
59,0
46,0
38,0

PUL IGNY-MONTRACHE T Louis  Jado t
POUILLY FUIS SÉ 1e r  Cru
CHABL IS  C y r i l  Gautheron
CHARDONNAY Chr is tophe Pat r ice

LANGUEDOC
6,9
7,9

1 1 ,5
12 ,5

3 4 ,0
39,0

S AUVIGNON IGP
MUSC AT IGP

6,9 1 1 ,5 3 4 ,0GRIS  BL ANC

PROVENCE

LANGUEDOC

UP ULT IMATE
WHISPERING ANGEL
CHÂTE AU G ALOUPE T Cru  c lassé

7, 2
-
-

12 ,5
-
-

37,0
45,0
59,0

6,9
9,6
7, 2

-

1 1 ,5
16 ,0
12 ,5

-

3 4 ,0
46,0
37,0
69,0

9,5
-
-

16 ,0
-
-

46,0
54 ,0
89,0

- - 49,0

6,9
-

1 1 ,5
-

3 4 ,0
59,0

6,9
7,9

1 1 ,5
13 ,0

3 4 ,0
39,0

BORDELAIS
B ORDE AUX James Deschar t rons
SAINT ÉMILION GRAND CRU Château “Haut Saint Brice“
MÉDOC Château B eaur ivage
S AINT E STEPHE Château Haut  Marbuze t  2018

BOURGOGNE

CÔTE DE BE AUNE Louis  Jado t
CÔTE DE NUIT  Marsannay
VOSNE ROMANÉE Louis  Jado t

VALLÉE DE LA LOIRE

S ANCERRE L a fond Grande Cuvée

VALLÉE DU RHÔNE

CÔTE DU RHÔNE Cheva l ie r  d ’Anthe lme
CHÂTE AUNEUF DU PAPE C los  de l ’O ra to i re

LANGUEDOC

PINOT NOIR IGP S a int  V ic tor
P IC  S AINT-LOUP Puech Haut


